
Zur
Böhmischen Kuchl



Geschichte der böhmischen Küche
Unsere Küche ist aus einem Gemisch von verschiedensten Traditionen und Kulturen entstan-
den und hat sich im gesamten böhmischen Gebiet weiterentwickelt. In uralten Zeiten wurde 
der typischer Charakter der Küche vor allem durch den keltischen und slawischen Ursprung 
geprägt.

Während der Regierungszeit von Karl IV. und Rudolf II. sind die Länder der böhmischen 
Krone zum Zentrum der europäischen Politik und Kultur geworden, was unsere Küche 
sicher erheblich beeinflusst hat. Dank ihrer Lage im Herzen Europas, dank der Treue zur 
Tradition, welche sich immer mit den künstlerischen und handwerklichen Geschicklichkeiten 
paarte, ist die böhmische Küche sehr ausgiebig und reichhaltig geworden.

Alle Einflüsse vom Norden und vom Süden, vom Osten und vom Westen wurden von unserem 
Volk schöpferisch übernommen. Genauso war es auch mit der Küche. Sie nützte alle erreich-
baren Ingredienzien und öffnete sich schnell für alles Neue.

Die böhmische Hausküche passierte seit jeher auf den drei Prinzipien ...
- hervorragende Qualität und ausgewogener Geschmack der Ingredienzien,
- traditionelle Rezepte, welche durch viele Generationen zur Perfektion gebracht wurden
- und zu guter Letzt auf eine gründliche und sorgfältige Vorbereitung.

Die böhmische Nationalküche ist in der Welt vor allem dank ihren Semmel- und 
Obstknödeln, reichhaltigen Suppen und Saucen, kreativen Kartoffelgerichte oder ausgezeich-
neten Buchteln und Kuchen berühmt geworden.

Den typischen Charakter der böhmischen Küche vollenden erstklassige Getränke. Für alle
nennen wir das weltberühmte Bier (z.B. das bekannte Budweiser aber natürlich auch das 
vielfach prämierte Großpopowitzer Ziegenbock). Vergessen dürfen wir jedoch keinesfalls 
die hochgeschätzten mährischen Weine, den Sliwowitz und den Karlsbader Kräuterlikör, 
Becherovka, der bis heute traditionell nach der Rezeptur von Johann Becher hergestellt wird.

In vielen Familien ist das Kochen bis heute eine liebevolle und feierliche Zeremonie geblieben. 
Die Kochkunst ist oft sogar ein wichtiges Kriterium bei der Partnerwahl. So wird eines der 
bekanntesten böhmischen Gerichte, nämlich Svícková, liebevoll „Böhmisches Hochzeitsgericht“ 
genannt. Nicht umsonst sagt man in Böhmen: „Die Liebe geht durch den Magen".

„Guten Appetit“

The History of Bohemian Cuisine
Our Cuisine emerged from a blend of different traditions and cultures and has since spread to 
all parts of Bohemia. From the very beginning our Cuisine was particularly influenced by the 
Celts and Slavs.

Under the rules of King Karl IV and Rudolf II, Bohemian lands became the centre of 
European politics and culture, which in turn had a great influence on our cuisine. The fortune 
of being situated in the centre of Europe with its sense of traditions, artisanal vocations and 
handicraft talents made Bohemian cuisine grand and rich.

Good Bohemian cooking was always bases on three principles...
- top quality regional ingredients
- traditional recipes passed down through many generations 
- and last but not least, careful preparation.

Traditional Bohemian cuisine became well known for bread and fruit dumplings, rich soups
and sauces and our famous potato fritter specialities.

And what would typical Bohemian cuisine be without excellent drinks? Our world famous 
Bohemian beer, the well known Budweiser and Velkopopovický Kozel with all their awards.
We have our highly regarded wines from Moravia, our “Slivovice” (plum schnapps) and last 
but not least the herb flavoured Karlsbad-liqueur, Becherovka, which is still made from the 
original recipe of Johann Becher.
In a lot of families, cooking is still a very important and traditional custom. The ability to 
prepare a good meal is still very important to find the right partner. That is why one of the 
most famous Bohemian meals, the Svíčková, is also called “The Bohemian wedding meal”. As 
one of the famous Bohemian saying goes: “Láska prochází žaludkem”(love goes through the 
stomach) meaning love needs a good cook too!

„Enjoy our food!“



Unser Mittagsmenü-Angebot gilt täglich ab 11.30

Wiener & altböhmische
Küche

Wenn Sie Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben: Verlangen Sie 
bitte unsere Speiskarte mit detaillierter Allergeninformation gemäß Codex - Empfehlung.

Our midday fixed price meal starts at 11.30
Meals á la Carte starts at 12.30

Viennese & Old- Czech
Cuisine

If you have any questions about allergies or food intolerances: Please ask for 
our detailed map of the allergen according to the Codex recommendation.



Suppen
Tagessuppe o. Nudelsuppe [A/C/L] € 3,50
Frittatensuppe [A/C/L]  € 3,90
Böhmische Knoblauchsuppe [A/C/L] € 3,90
Böhmische Kuttelflecksuppe [A/C/L] € 4,60
Leberknödelsuppe [A/C/L] € 3,90

Kleine Speisen
Kinderschnitzel mit Pommes Frites und Ketchup [A/C/M/O] € 9,90

     Soups
Soup of the Day or Noodle Soup
Pancake Noodle Soup
Bohemian Garlic Soup
Bohemian Tripe Soup
Liver Dumpling Soup

    Kids Dish
Kids-Schnitzel with french fries and ketchup

5,90
5,50
6,20
6,50
6,50

14,90

Suppen
Tagessuppe o. Nudelsuppe [A/C/L] € 3,50
Frittatensuppe [A/C/L]  € 3,90
Böhmische Knoblauchsuppe [A/C/L] € 3,90
Böhmische Kuttelflecksuppe [A/C/L] € 4,60
Leberknödelsuppe [A/C/L] € 3,90

Kleine Speisen
Kinderschnitzel mit Pommes Frites und Ketchup [A/C/M/O] € 9,90

     Soups
Soup of the Day or Noodle Soup
Pancake Noodle Soup
Bohemian Garlic Soup
Bohemian Tripe Soup
Liver Dumpling Soup

    Kids Dish
Kids-Schnitzel with french fries and ketchup

Creamy Soup of the day



Kartoffelpuffer Spezialitäten
Kartoffelpuffer [A/C] € 5,50
Böhmerwälder Kartoffelpuffer [A/C/G/M/O] € 10,90
mit Eierspeise & Käse, garniert

Kartoffelpuffer mit Speck, garniert [A/C/M/O] € 11,50
Kartoffelpuffer mit pikantem Fleisch, garniert [A/C/M/O] € 12,90
Selchfleisch im Pufferteig mit Sauerkraut [A/C] € 12,50
Schnitzel (v. Schwein) im Pufferteig gebacken, € 14,50
mit gemischtem Salat [A/C/M/O]

Opa's Kartoffelpuffer € 11,90
mit Eierspeis & Champignons [A/C/L/M/O]

Olmützer Kartoffelpuffer € 11,90
mit Quargel, Schinken, Käse & Zwiebel [A/C/G/M/O]

House Speciality Potato Fritter
Potato fritter with garlic
Bohemian potato fritter
with scrambled eggs, cheese and garnished

Potato fritter with bacon and garnished
Potato fritter with spicy mixed meats and garnished
Smoked Pork stuffed potato fritter & „Sauerkraut“
Pork Schnitzel stuffed potato fritter
with mixed salad

Grandfathers Potato fritter
scrambled eggs with mushrooms

„Olmützer“ - potato fritter
grilled with Bohemian cheese, ham and onions

9,50
16,50

16,90
17,90
17,90
17,90

17,90

16,90



Altböhmische Spezialitäten

Apfelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A/O] € 17,90

Brünner Drache mit Pufferlaibchen, garniert [A/M] € 15,90
(Schweinsmedaillons) 

Großvaters Schusterbank (gebacken) mit € 16,50
Bratkartoffeln & Teufelsauce [A/C/G/M/O] 

Großmutters Ingwerkotelett
mit Bratkartoffeln [A/O] € 13,50

Gulasch “Schwejk" mit
Kartoffelpuffer [A/C/F/M/N/O] € 12,50
(Rindsgulasch mit Würstel & Zwiebel)

Altböhmisches Kotelett mit
Kartoffelpuffer u. Speckkrautsalat [A/C] € 14,50

Kotelett “Rübezahl“ mit         €  15,50
Kartoffelpuffer (pikantes Kotelett mit Senf,
Kren, Schinken & Spiegelei) [A/C/L/M/O]

Vanillerostbraten mit
altböhmischen Bratkartoffeln [A] € 17,90

Classic Bohemian Dishes

Roast Beef with sautée apple slices
fried potatoes and garnished

„Dragon“ Pork-Medaillons
 with sausage, hash brown potatoes and garnished

„Grandfather’s 3-legged Cobblers Bench“ 
(pork, turkey, bacon and mushrooms on skewers, fried in breadcrumbs
w i t h              spicy sauce, onion and fried potatoes)

„Grandmother’s Ginger Pork Cutlet“
with fried Potatoes 

Beef Goulash “Svejk"
with Potato fritter
(garnished with sausage and onions) 

Bohemian Style Pork Cutlet with 
Potato fritter & cabbage salad with bacon 

Pork Chop “Rübezahl“
with Potato fritter, served with mustard, 
horseradish, Ham and a Fried Egg

Garlic Roast Beef „Vanillerostbraten“
with fried potatoes

19,90

19,90

19,90

17,90

19,90

17,90

18,90

19,50

Roast Suckling Pig with dumplings and sauerkraut

with mustard, horseradish, potato fritter and garnished

„Grandmother‘s Pork Cutlet”with 

grilled mushrooms, Onions, fried Potatoes

Pork-Medaillons
with plum sauce, potato croquettes

ham and fried egg 

 cocktail sauce, onion and fried potatoes)



Böhmisches Hochzeitsgericht 

€ 16,90vičkova [A/C/G/L]

ist die Perle böhmischer Kochkunst und wird nach dem 
Originalrezept der bekannten Köchin, Buhumila Rettigova, 
das sie in ihrem Kochbuch aus dem Jahre 1826
beschrieben hatte, zubereitet. Dabei handelt es sich um 
einen Rinderbraten, angerichtet in Gemüserahmsauce,
mit böhmischen Knödeln & Preiselbeeren.

is a unique dish in bohemian cuisine and is made after the 
original recipe of the well known chef, Buhumila Rettigova, 
which she described in her cooking-book in 1826. For this 
meal a Slice of roastbeef is prepared in a vegetable cream 
sauce together with bohemian dumplings and cranberries. 

Traditional Wedding Meal

20,90[A/C/G/L/M]

Magdalena D. Rettigová



Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

18,90
18,50
19,90
18,20

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20
4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad

Parsley Potatoes

Small potato fritters

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanass Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

19,50
18,50

15,50
15,50
14,90
15,50

4,20

4,20

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad
Small potato fritters

Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Potato fries or fried potatoes, bohemian bread
dumplings, rice, parsley potatoes
Small potato fritters
Different types of salad
Bread
Pumpkin seed oil
Various sauces-ketchup, mustard, garlic dip,
tartare sauce, mayonnaise 

4,20
4,90
1,50
1,50
1,50

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Roasted Pork Cutlet with garlic,

sliced pork, spicy vegetables, French fries 19,50

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

14,90

18,90
14,50
18,90
13,50

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20
4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad

Parsley Potatoes

Small potato fritters

Strip Loin Steak, green beans with bacon, fried potatoes
Dumplings 

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanass Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad
Small potato fritters

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanas Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Potato fries or fried potatoes, bohemian bread
dumplings, rice, parsley potatoes
Small potato fritters
Different types of salad
Bread
Pumpkin seed oil
Various sauces-ketchup, mustard, garlic dip,
tartare sauce, mayonnaise 

4,20
4,20
1,00
1,50
1,50

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Roasted Pork Cutlet with garlic,

y

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50
15,50

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanas Chicken Breast,

y
sliced pork, spicy vegetables, French fries 14,90

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

14,90

18,90
14,50
18,90
13,50

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20
4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad

Parsley Potatoes

Small potato fritters

Strip Loin Steak, green beans with bacon, fried potatoes
Dumplings 

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanass Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad
Small potato fritters

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanas Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Potato fries or fried potatoes, bohemian bread
dumplings, rice, parsley potatoes
Small potato fritters
Different types of salad
Bread
Pumpkin seed oil
Various sauces-ketchup, mustard, garlic dip,
tartare sauce, mayonnaise 

4,20
4,20
1,00
1,50
1,50

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Roasted Pork Cutlet with garlic,

y

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50
15,50

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanas Chicken Breast,

y
sliced pork, spicy vegetables, French fries 14,90

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

14,90

18,90
14,50
18,90
13,50

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20
4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad

Parsley Potatoes

Small potato fritters

Strip Loin Steak, green beans with bacon, fried potatoes
Dumplings 

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanass Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad
Small potato fritters

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanas Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Potato fries or fried potatoes, bohemian bread
dumplings, rice, parsley potatoes
Small potato fritters
Different types of salad
Bread
Pumpkin seed oil
Various sauces-ketchup, mustard, garlic dip,
tartare sauce, mayonnaise 

4,20
4,20
1,00
1,50
1,50

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Roasted Pork Cutlet with garlic,

y

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50
15,50

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanas Chicken Breast,

y
sliced pork, spicy vegetables, French fries 14,90

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

14,90

18,90
14,50
18,90
13,50

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20
4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad

Parsley Potatoes

Small potato fritters

Strip Loin Steak, green beans with bacon, fried potatoes
Dumplings 

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanass Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50
15,50

9,90
10,50
11,90

17,90

4,20

3,90

1,50

Potatoes-Vegetables-Gröstl with fried egg, green salad

Fish of the day fried with potatoes

Various Sauces-Ketchup, Mustard, Garlic dip,
Tartare sauce, mayonnaise

Salad / Different types of salad
Small potato fritters

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanas Chicken Breast,

Roasted Bohemian Dumplings with eggs and mixed salad
Fried Mushrooms with potatoes and tartare sauce

Potato fries or fried potatoes, bohemian bread
dumplings, rice, parsley potatoes
Small potato fritters
Different types of salad
Bread
Pumpkin seed oil
Various sauces-ketchup, mustard, garlic dip,
tartare sauce, mayonnaise 

4,20
4,20
1,00
1,50
1,50

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Roasted Pork Cutlet with garlic,

y

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

15,50
15,50
15,50

Pan-seared Turkey Fillet with grilled vegetables, potato fries
Hanas Chicken Breast,

y
sliced pork, spicy vegetables, French fries 14,90

,

rösti

green salad

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Frisch gemachte Speisen
Wiener Schnitzel (v. Schwein) mit Kartoffelsalat [A/C/G] € 14,50
Knoblauchkotelett mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 13,50
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, garniert [A] € 17,90
Rindsgulasch mit böhmischen Knödeln [A/C] € 11,90
Henkerschmaus mit Pommes Frites [A] € 13,90

Geflügel
Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat [A/C/G] € 14,50
Putenschnitzel natur mit Reis [A] € 13,90
Hanas Hühnersteak € 14,50
mit Räucherkäse überbacken, Grillgemüse, dazu Ofenkartoffel [A/G]

Fleischlose Speisen
Geröstete Knödeln mit Ei & gemischtem Salat [A/C] € 8,90
Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartare [A/C/G] € 9,50
Gebackener Käse mit Pommes Frites & Sauce Tartare [A/C/G] € 10,90

Fisch
Zander gebraten mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter [A/D/G] € 16,90

Beilagen
Div. Beilagen: Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knödeln o. Reis [A/C]  € 3,50
Petersilienkartoffeln [A/C] € 5,50 
Div. Salate, Gemischter Salat € 3,90
Gebäck, Brezel [A/C/G] € 1,00
Kernöl € 1,50
Ketschup € 1,00 

Div. Saucen € 1,50

      Meals á la Carte
"Wiener Pork-Schnitzel" with potato salad
Roasted pork cutlet with garlic, fried potatoes and garnished
Roasted beef with fried onions, fried potatoes and garnished
Beef Goulash with Bohemian dumplings
Henkerschmaus sliced pork, spicy vegetables, French fries

   Poultry
Turkey Schnitzel with mixed salad
Pan-seared Turkey fillet with sauce and rice
Hanas Chicken breast,
baked with smoked cheese, grilled vegetables and baked potatos 

    Vegetarian dishes
Roasted Bohemian bread dumplings with eggs and mixed salad
Fried mushrooms with potatoes & Tartare Sauce
Fried cheese with Potato fries and tartare sauce

  Fish
Pike Perch (Zander) fried with potatoes

  Garnish
Potato fries or fried potatoes, Bohemian bread dumplings or rice
Parsley Potatoes
Green salad / Coleslaw / Mixed salad
Bread or Pretzel
Pumpkin Seed oil
Ketchup
Various Sauces

Austrian-Style Potato Noodles with Vegetables green salad

Potatoes Dumplings, Served with Spinat and Egg



 Altböhmischer
  Teller

      Schweinsbraten, Schnitzel, 
Kraut, Kartoffeln & Knödeln [A/C/G]           

€ 15,50     

  Roast Pork, Schnitzel, Cabbage,
  Potatoes and dumlings

Bohemian 
Plate Altböhmischer

  Teller
      Schweinsbraten, Schnitzel, 

Kraut, Kartoffeln & Knödeln [A/C/G]           

€ 15,50     

  Roast Pork, Schnitzel, Cabbage,
  Potatoes and dumlings

Bohemian 
Plate

16,50
Roast Pork, Schnitzel, Cabbage, Potatoes and dumlings

Bohemian Plate

€ 19,90



Duckbreast server with creamy Potatoes-Mushrooms-Noodles

Duckbreast 

€ 20,90



Süßes
 
Apfelspalten gebacken mit Zimt und Preiselbeeren [A/C/G] € 4,90
Altböhmische Palatschinke mit Powidl & Mohn [A/C/G/O] € 5,90 
Mohnnudeln [A/C/G] € 5,90
Palatschinken mit Marmelade [A/C/G] € 5,50 
Palatschinke mit Schokolade u. Schlagobers [A/C/G] € 3,90 
Powideltascherl mit Mohn oder Brösel [A/C/G/O] € 3,90 
Topfenknödeln auf Fruchtspiegel [A/C/G] € 5,90 
Livancen mit Heidelbeermarmelade, Topfen & Schlag [A/C/G/O] € 4,90 
„Eine Kreation der Tänzerin Helena Svathorska, die damit mehr
Aufsehen erregte als mit ihren Tänzen.“

Sweet dishes

Apples Slices in Bohemian pastry with cinnamon and cranberry jam

Bohemian Potato pastry stuffed with plum jam dusted with poppy-seeds or crumble

Mohnnudeln, sweet style Potato Gnocchi, dusted in poppy-seeds & melted butter

Pancakes with apricot jam
Pancakes with chocolate-sauce and whipped cream
Bohemian style pancakes with plum jam and poppy seeds
Sweet Cottage-Cheese dumplings on a fruit sauce
Livancen, with bilberry jam, curds & whipped cream

Süßes
 
Apfelspalten gebacken mit Zimt und Preiselbeeren [A/C/G] € 4,90
Altböhmische Palatschinke mit Powidl & Mohn [A/C/G/O] € 5,90 
Mohnnudeln [A/C/G] € 5,90
Palatschinken mit Marmelade [A/C/G] € 5,50 
Palatschinke mit Schokolade u. Schlagobers [A/C/G] € 3,90 
Powideltascherl mit Mohn oder Brösel [A/C/G/O] € 3,90 
Topfenknödeln auf Fruchtspiegel [A/C/G] € 5,90 
Livancen mit Heidelbeermarmelade, Topfen & Schlag [A/C/G/O] € 4,90 
„Eine Kreation der Tänzerin Helena Svathorska, die damit mehr
Aufsehen erregte als mit ihren Tänzen.“

Sweet dishes

Apples Slices in Bohemian pastry with cinnamon and cranberry jam

Bohemian Potato pastry stuffed with plum jam dusted with poppy-seeds or crumble

Mohnnudeln, sweet style Potato Gnocchi, dusted in poppy-seeds & melted butter

Pancakes with apricot jam
Pancakes with chocolate-sauce and whipped cream
Bohemian style pancakes with plum jam and poppy seeds
Sweet Cottage-Cheese dumplings on a fruit sauce
Livancen, with bilberry jam, curds & whipped cream

Süßes
 
Apfelspalten gebacken mit Zimt und Preiselbeeren [A/C/G] € 4,90
Altböhmische Palatschinke mit Powidl & Mohn [A/C/G/O] € 5,90 
Mohnnudeln [A/C/G] € 5,90
Palatschinken mit Marmelade [A/C/G] € 5,50 
Palatschinke mit Schokolade u. Schlagobers [A/C/G] € 3,90 
Powideltascherl mit Mohn oder Brösel [A/C/G/O] € 3,90 
Topfenknödeln auf Fruchtspiegel [A/C/G] € 5,90 
Livancen mit Heidelbeermarmelade, Topfen & Schlag [A/C/G/O] € 4,90 
„Eine Kreation der Tänzerin Helena Svathorska, die damit mehr
Aufsehen erregte als mit ihren Tänzen.“

Sweet dishes

Apples Slices in Bohemian pastry with cinnamon and cranberry jam

Bohemian Potato pastry stuffed with plum jam dusted with poppy-seeds or crumble

Mohnnudeln, sweet style Potato Gnocchi, dusted in poppy-seeds & melted butter

Pancakes with apricot jam
Pancakes with chocolate-sauce and whipped cream
Bohemian style pancakes with plum jam and poppy seeds
Sweet Cottage-Cheese dumplings on a fruit sauce
Livancen, with bilberry jam, curds & whipped cream

Süßes
 
Apfelspalten gebacken mit Zimt und Preiselbeeren [A/C/G] € 4,90
Altböhmische Palatschinke mit Powidl & Mohn [A/C/G/O] € 5,90 
Mohnnudeln [A/C/G] € 5,90
Palatschinken mit Marmelade [A/C/G] € 5,50 
Palatschinke mit Schokolade u. Schlagobers [A/C/G] € 3,90 
Powideltascherl mit Mohn oder Brösel [A/C/G/O] € 3,90 
Topfenknödeln auf Fruchtspiegel [A/C/G] € 5,90 
Livancen mit Heidelbeermarmelade, Topfen & Schlag [A/C/G/O] € 4,90 
„Eine Kreation der Tänzerin Helena Svathorska, die damit mehr
Aufsehen erregte als mit ihren Tänzen.“

Sweet dishes

Apples Slices in Bohemian pastry with cinnamon and cranberry jam

Bohemian Potato pastry stuffed with plum jam dusted with poppy-seeds or crumble

Mohnnudeln, sweet style Potato Gnocchi, dusted in poppy-seeds & melted butter

Pancakes with apricot jam
Pancakes with chocolate-sauce and whipped cream
Bohemian style pancakes with plum jam and poppy seeds
Sweet Cottage-Cheese dumplings on a fruit sauce
Livancen, with bilberry jam, curds & whipped cream

7,50
7,50
7,50
6,90
5,50
5,50
7,50

Pancakes with peanut cocoa spred and whipped team



Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

Non-alcoholic Beverages
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l
Apple- or orangejuice 1/4 l
Applejuice naturally cloudy 1/4 l 
Non-alcoholic Beverages with water 1/2 l 
           -"-            with soda 1/2 l 
Kofola 
Mineralwater 1/4 l
Soda-water 1/4 l
Mixed limonade 1/2 l
(1/8 Capi oder Obi mit 3/8 Soda-water)

Homemade Lemonade 
Pago, different tastes 0,2 l
Kombucha 1/4 l 
Soda-water with lemon 1/4 l
Glas of water 1/4 l

        Coffee & Tea
Long Macchiato
Short Macchiato
Espresso
Double Espresso
Cafe Latte
Tea, various flavours
Tea with lemon or milk
Tea with schnapps
Mulled claret

Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

Non-alcoholic Beverages
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l
Apple- or orangejuice 1/4 l
Applejuice naturally cloudy 1/4 l 
Non-alcoholic Beverages with water 1/2 l 
           -"-            with soda 1/2 l 
Kofola 
Mineralwater 1/4 l
Soda-water 1/4 l
Mixed limonade 1/2 l
(1/8 Capi oder Obi mit 3/8 Soda-water)

Homemade Lemonade 
Pago, different tastes 0,2 l
Kombucha 1/4 l 
Soda-water with lemon 1/4 l
Glas of water 1/4 l

        Coffee & Tea
Long Macchiato
Short Macchiato
Espresso
Double Espresso
Cafe Latte
Tea, various flavours
Tea with lemon or milk
Tea with schnapps
Mulled claret

Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

Non-alcoholic Beverages
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l
Apple- or orangejuice 1/4 l
Applejuice naturally cloudy 1/4 l 
Non-alcoholic Beverages with water 1/2 l 
           -"-            with soda 1/2 l 
Kofola 
Mineralwater 1/4 l
Soda-water 1/4 l
Mixed limonade 1/2 l
(1/8 Capi oder Obi mit 3/8 Soda-water)

Homemade Lemonade 
Pago, different tastes 0,2 l
Kombucha 1/4 l 
Soda-water with lemon 1/4 l
Glas of water 1/4 l

        Coffee & Tea
Long Macchiato
Short Macchiato
Espresso
Double Espresso
Cafe Latte
Tea, various flavours
Tea with lemon or milk
Tea with schnapps
Mulled claret

Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

Non-alcoholic Beverages
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l
Apple- or orangejuice 1/4 l
Applejuice naturally cloudy 1/4 l 
Non-alcoholic Beverages with water 1/2 l 
           -"-            with soda 1/2 l 
Kofola 
Mineralwater 1/4 l
Soda-water 1/4 l
Mixed limonade 1/2 l
(1/8 Capi oder Obi mit 3/8 Soda-water)

Homemade Lemonade 
Pago, different tastes 0,2 l
Kombucha 1/4 l 
Soda-water with lemon 1/4 l
Glas of water 1/4 l

        Coffee & Tea
Long Macchiato
Short Macchiato
Espresso
Double Espresso
Cafe Latte
Tea, various flavours
Tea with lemon or milk
Tea with schnapps
Mulled claret

2,50

4,70
3,30
3,30
4,70
4,90
3,90
4,50
3,90
4,20

Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

Non-alcoholic Beverages
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l
Apple- or orangejuice 1/4 l
Applejuice naturally cloudy 1/4 l 
Non-alcoholic Beverages with water 1/2 l 
           -"-            with soda 1/2 l 
Kofola 
Mineralwater 1/4 l
Soda-water 1/4 l
Mixed limonade 1/2 l
(1/8 Capi oder Obi mit 3/8 Soda-water)

Homemade Lemonade 
Pago, different tastes 0,2 l
Kombucha 1/4 l 
Soda-water with lemon 1/4 l
Glas of water 1/4 l

        Coffee & Tea
Long Macchiato
Short Macchiato
Espresso
Double Espresso
Cafe Latte
Tea, various flavours
Tea with lemon or milk
Tea with schnapps
Mulled claret

Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

3,90
3,80
2,40
0,90

Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

Non-alcoholic Beverages
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l
Apple- or orangejuice 1/4 l
Applejuice naturally cloudy 1/4 l 
Non-alcoholic Beverages with water 1/2 l 
           -"-            with soda 1/2 l 
Kofola 
Mineralwater 1/4 l
Soda-water 1/4 l
Mixed limonade 1/2 l
(1/8 Capi oder Obi mit 3/8 Soda-water)

Homemade Lemonade 
Pago, different tastes 0,2 l
Kombucha 1/4 l 
Soda-water with lemon 1/4 l
Glas of water 1/4 l

        Coffee & Tea
Long Macchiato
Short Macchiato
Espresso
Double Espresso
Cafe Latte
Tea, various flavours
Tea with lemon or milk
Tea with schnapps
Mulled claret

Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

4,20
4,00
3,00
1,20

2,50

Alkoholfreie Getränke
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l € 2,90
Apfel- o. Orangensaft 1/4 l € 2,90
Apfel, naturtrüb 1/4 l € 3,50
Alkoholfreie Getränke mit Wasser 1/2 l € 3,50
           -"-         mit Soda 1/2 l € 4,00
Kofola € 2,90 
Mineral 1/4 l € 2,20
Sodawasser 1/4 l € 1,80
Jugendgetränk 1/2 l € 3,20
(1/8 Capi o. Obi mit 1/8 Sodawasser)

Hausgemachte Limonade 1/4 l € 3,50
Pago, diverse Sorten 0,2 l € 3,60
Kombucha 1/4 l € 3,60
Soda Zitron 1/4 l € 2,20
Glas Wasser 1/4 l € 0,80

   Kaffee & Tee
Großer Brauner o. Mocca [G] € 3,90
Kleiner Brauner o. Mocca [G] € 2,50
Melange [G] € 3,50
Cappuccino [G] € 3,90
Caffè Latte [G] € 4,50
Tee, diverse Sorten € 3,20
Tee mit Zitrone o. Milch [G] € 3,60
Jagertee [O] € 4,50
Glühwein [O] € 4,20

Non-alcoholic Beverages
Cola, Fanta, Almdudler, Sprite 1/4 l
Apple- or orangejuice 1/4 l
Applejuice naturally cloudy 1/4 l 
Non-alcoholic Beverages with water 1/2 l 
           -"-            with soda 1/2 l 
Kofola 
Mineralwater 1/4 l
Soda-water 1/4 l
Mixed limonade 1/2 l
(1/8 Capi oder Obi mit 3/8 Soda-water)

Homemade Lemonade 
Pago, different tastes 0,2 l
Kombucha 1/4 l 
Soda-water with lemon 1/4 l
Glas of water 1/4 l

        Coffee & Tea
Long Macchiato
Short Macchiato
Espresso
Double Espresso
Cafe Latte
Tea, various flavours
Tea with lemon or milk
Tea with schnapps
Mulled claret

4,50
3,50
4,20
4,50
4,90
3,90
3,50

Lungo
Cappucino
Tea, various flavours
Tea with lemon or milk

0,33 l

0,33 l



Bier in Böhmen
Erste mündliche Überlieferungen über die Zubereitung von Bier gibt es bereits aus dem
Jahr 933 aus dem Benediktiner Kloster in Břevnov unter Bischof Vojtech und aus der 
„Bierbrauerei“ von Prinz Břetislav (1034-1055). Wie man sieht, lag die Erzeugung von 
Bier in dieser Zeit fast ausschließlich in den Händen der Kirche und der Fürstenhäuser.

Der teilweise äußerst hohe Bierkonsum der Mönche, und die 
daraus resultierende Unfähigkeit ihren eigentlichen geist-
lichen Aufgaben nachzukommen, als auch der Ausschank 
von Bier an Betrunkene, veranlasste die Obrigkeit immer 
wieder, Gesetze zu erlassen, die den Konsum, unter 
Androhung von Strafen, (Zerstörung der Einrichtung des 
beschuldigten Bierhauses, Kahlrasur, Anprangernung an 
öffentlichen Plätzen oder gar Gefängnisstrafe), einschrän-
ken sollte. Der Erfolg war, wie man sich sicherlich vorstel-
len kann, nur sehr mäßig.

Anfangs war es üblich nur für den Eigenkonsum Bier zu 
produzieren. Als die Stadt Budejovice, vormals Budiwoyz 
(Budweis),1265 das Braurecht bekam, wurden wegen des 
hohen Wettbewerbs mit den vielen kleinen Privatbrauern, 
folgendes Gesetz erlassen. Kein Privatmann durfte außer-
halb eines Radius von 10 km um sein Haus, Malz anbauen, Bier 
produzieren oder Bier verkaufen.

Den ersten offiziellen Bericht über die Popovicer Brauerei, damals 
noch im Eigentum der Familie Hysrl, gibt es aus dem 16. Jhd. 
Die Brauerei wechselte aber bald in das Eigentum des Klosters 

Strahov und ging später in das 
Eigentum des Benediktiner Kloster 
St. Nicholas, in der Altstadt 
Prags gelegen, über.

Pilsner Urquell (tschechisch Plzěnský Prazdroj) ist ein seit 
1842 in Pilsen von Plzěnský Prazdroj produziertes Bier. Das 
Pilsner Urquell war das erste nach Pilsner Brauart hergestellte 

Bier, fast alle bekannten späteren Lagerbiere basieren auf diesem 
original Pilsner Bier. Für die Herstellung wird Saazer Hopfen 

aus den traditionellen Anbaugebieten in Nordböhmen verwendet.

Prost!“

Bier in Böhmen
First oral tradition about brewing beer in Czechian were seen in the year 933 at the 
Benediktiner monastery in Břevnov under the administration of bishop Vojtech as well as 
from the brewery of Prince Břetislav (1034-1055). As you can see, brewing of beer was in 
the hand of the church and the royal court, this time. 

The high consumption of beer by the monks that time 
together with their inability to do there daily work and 
the sale of beer to drunken people, forced the authorities to 
enact laws to reduce the consumption of beer under penalty 
of punishment (destruction of the furniture of the accused 
pub, shave, denouncement or imprisonment). But as you 
can imagine, the success wasn’t very big.

At the beginning it was usual to brew beer only for one’s 
personal need. When the town Budejovice, earlier Budiwoyz 
(Budweis),1265 got the right to brew beer, a law was 
enacted to limit the competition, because of the high amount 
of small private breweries. The law aforementioned that no 
private individual was allowed to grow malt nor to brew or 
sell beer outside a radius of 10 km around his house.

The first documentation about the brewery of Popovic, at this time 
under the property of the Family Hysrl, were seen in the 16th cen-
tury. The brewery changed soon into the property of the monastery 
Strahov and somehow later in the property of the Benediktiner 
monastery St. Nicholas, in the old part of town of Prague.

Pilsner Urquell (Czech Plzenský Prazdroj) is a beer produ-
ced in Pilsen by Plzenský Prazdroj since 1842. The Pilsner 
Urquell was the first beer produced according to Pilsner 
Brauart, almost all known later lager beers are based on this 
original Pilsner beer. For the production Saazer hops from the 
traditional growing areas in Northern Bohemia is used.

„Na zdraví!“

Beer in Bohemia



             ier
Offenes Bier:
Pilsner Urquell 0,5 l [A] € 4,80
    – " –       0,3 l [A] € 3,60
Kozel, hell o. dunkel 0,5 l [A] € 4,40
    – " –            0,3 l [A] € 3,40
Radler 0,5 l [A] € 4,40

Aus der Flasche:
Budweiser 0,5 l [A] € 4,20

Alkoholfreies Bier:
Stiegel Freibier 0,5 l [A] € 4,00

             eer
Draught Beer:
Pilsner Urquell 0,5 l
   – " –       0,3 l 
Kozel  0,5 l (lager, brown beer) 
 –"–  0,3 l ( – " – ) 
Beer with limonade 0,5 l 

Bootles:
Budweiser 0,5 l 
 

Non-alcoholic Beer:
Stiegel Freibier 0,5 l 

[A/O]

5,70

5,70

4,50
5,70
4,50

5,40

5,40





Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

2,80
4,00

4,90
4,90

32,00

4,90

32,00

4,90
4,90

3,80

4,90
4,40
3,80

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

29,00

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Landwein Rot

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Home grown wine White				    	 	 1/8 l
Riesling								        1/8 l
Gemischter Satz 							       1/8 l
Savignon Blanc							       1/8 l
Grüner Veltliner							       1/8 l
Gelber Muskateller							       1/8 l

Bottles: Riesling, Gemischter Satz, Savignon Blanc,	         0,7 l
Grüner Veltliner, Gelber Muskateller

RED WINE:
Home grown wine Red						      1/8 l
Zweigelt								        1/8 l
Blaufränkisch								       1/8 l
Cabernet Savignon							       1/8 l

Bottles: Zweigelt, Blaufränkisch, 					      0,7 l
Cabernet Savignon							       0/7 l 

Grauburgunder							       1/8 l
Weissburgunder							       1/8 l

Bottles: Grauburgunder, Weissburgunder				    0,7 l

RED WINE:
Blauer Portugieser							       1/8 l

Bottles: Blauer Portugieser						      0,7 l

WHITE WINE:

WHITE WINE:

4,90

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite
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Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
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Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite
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 Rose, Zweigelt
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Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite
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Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite
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Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch
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White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
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Vavrinec  (St. Laurent)
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Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite
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Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry
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Vavrinec  (St. Laurent)
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Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
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Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite
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Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)
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Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
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Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
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Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

32,00
35,00

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

32,00

4,00
4,90
5,20
5,50

4,90

Österreichische Weine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Heuriger     1/8 l € 2,50
Landwein     1/8 l € 2,50
Riesling  zartes Fruchtbukett * Steinobstaromen * fruchtiger Abgang 1/8 l € 3,30
Chardonnay  unaufdringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Säuregehalt 1/8 l € 3,30
Sauvignon Blanc    1/8 l € 3,30 
Rose     1/8 l € 2,90
Zweigelt  fruchtig-würziges Bukett * Weichsel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 l € 3,30
Bouteille: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  0,7 l € 18,00
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner  D.A.C. * frisch * fruchtig * zartes Pfefferl * animierender Abgang 1/8 l € 3,30
Welschriesling  blumiges Bukett * mineralisch * fruchtig-frisch 1/8 l € 3,30
Gelber Muskateller    1/8 l € 3,30
Bernstein-Wein  Weissburgunder & Riesling 1/8 l € 3,30
Blauburger trocken * samtig * harmonisch 1/8 l € 3,30
Bouteille: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger   0,7 l € 18,00

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla    1/8 l € 3,50
Blaufränkisch    1/8 l € 3,50
Bouteille: Cuveé Corolla, Blaufränkisch 0,7 l € 20,00

 

Mährische Weine 

Weißweine:
Müller Thurgau *trocken    1/8 l € 3,40
Weißburgunder *trocken    1/8 l € 3,40
Bouteille: Müller Thurgau, Weißburgunder 0,7 l € 18,00

Rotweine:
Frankovka (Blaufränkisch)    1/8 l € 3,30
Vavrinec  (St. Laurent)    1/8 l € 3,30
Bouteille: Frankovka, Vavrinec 0,7 l € 18,00

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Austrian Wine
Weinbau FALK-Bockfließ, Engersdorferstr., NÖ

Housewine (New Wine)
Home-grown wine
Riesling
Chardonnay
Sauvignon Blanc 
Rose
Zweigelt
Bottles: Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
 Rose, Zweigelt

Weinland EHM,Waidendorf, NÖ

Grüner Veltliner
Welschriesling
Gelber Muskateller 
Bernstein-Wein
Blauburger
Bottles: Gr. Veltliner, Welschriesling, G. Muskateller, Bernstein-Wein, Blauburger

Weinland Ferstl Josk, BGLD

Cuveé Corolla
Blaufränkisch
Bottles: Cuveé Corolla, Blaufränkisch

 

„Mährischer” Wine 

White Wine:
Müller Thurgau *dry

Weißburgunder *dry

Bottles: Müller Thurgau, Weißburgunder

Red Wine:
Frankovka (Blaufränkisch)

Vavrinec  (St. Laurent)

Bottles: Frankovka, Vavrinec

Weingut Klotz, Stillfried,NŐ
Weingut EHM,NŐ

Weingut Vinofol





Sekt

Glas Sekt  0,1 l € 4,20
Sekt Orange 0,1 l € 4,30
Flasche Henkel o. Hochriegel  € 28,90
Aperol-Proseco  € 4,90

Schnäpse
      2 cl  

Kräuterlikör…auch „dreizehnte   € 3,50
Quelle Karlsbads“ genannt

• Wacholderschnaps    € 3,50
• Himbeerenbrand    € 3,50
• Marillenbrand    € 3,50
• Sliwowitz    € 3,50
• Williams Birne    € 3,50
Fernet    € 3,50
Remy Martin V.S.O.P.    € 4,80
Vodka    € 3,60

Tullamore Dew    € 4,20

      4 cl 
Bacardi Cola, Vodka Juice    € 4,90
Campari mit Soda oder Orange    € 4,70
Sherry, Medium    € 4,90
Cointreau    € 4,90
Baileys    € 4,90
Amareto    € 4,90

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Sparkling wine

Sparkling wine, glass 0,1 l
Sparkling wine with orangejuice 0,1 l
Bottle of Sparkling wine, „Henkel“ or „Hochriegel“
Aperol-Proseco

    Spirits
herb-flavouverd liqueur…called 
„13th spring of Karlovy Vary“

• Wacholderschnaps
• Himbeerenbrand
• Marillenbrand
• Sliwowitz
• Williams Birne
Fernet
Remy Martin V.S.O.P.

Wodka

Tullamore Dew

Bacardi Cola, Wodka Juice
Campari with Soda or Orange
Sherry, Medium
Cointreau
Baileys
Amareto

Sekt

Glas Sekt  0,1 l € 4,20
Sekt Orange 0,1 l € 4,30
Flasche Henkel o. Hochriegel  € 28,90
Aperol-Proseco  € 4,90

Schnäpse
      2 cl  

Kräuterlikör…auch „dreizehnte   € 3,50
Quelle Karlsbads“ genannt

• Wacholderschnaps    € 3,50
• Himbeerenbrand    € 3,50
• Marillenbrand    € 3,50
• Sliwowitz    € 3,50
• Williams Birne    € 3,50
Fernet    € 3,50
Remy Martin V.S.O.P.    € 4,80
Vodka    € 3,60

Tullamore Dew    € 4,20

      4 cl 
Bacardi Cola, Vodka Juice    € 4,90
Campari mit Soda oder Orange    € 4,70
Sherry, Medium    € 4,90
Cointreau    € 4,90
Baileys    € 4,90
Amareto    € 4,90

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Sparkling wine

Sparkling wine, glass 0,1 l
Sparkling wine with orangejuice 0,1 l
Bottle of Sparkling wine, „Henkel“ or „Hochriegel“
Aperol-Proseco

    Spirits
herb-flavouverd liqueur…called 
„13th spring of Karlovy Vary“

• Wacholderschnaps
• Himbeerenbrand
• Marillenbrand
• Sliwowitz
• Williams Birne
Fernet
Remy Martin V.S.O.P.

Wodka

Tullamore Dew

Bacardi Cola, Wodka Juice
Campari with Soda or Orange
Sherry, Medium
Cointreau
Baileys
Amareto

Sekt

Glas Sekt  0,1 l € 4,20
Sekt Orange 0,1 l € 4,30
Flasche Henkel o. Hochriegel  € 28,90
Aperol-Proseco  € 4,90

Schnäpse
      2 cl  

Kräuterlikör…auch „dreizehnte   € 3,50
Quelle Karlsbads“ genannt

• Wacholderschnaps    € 3,50
• Himbeerenbrand    € 3,50
• Marillenbrand    € 3,50
• Sliwowitz    € 3,50
• Williams Birne    € 3,50
Fernet    € 3,50
Remy Martin V.S.O.P.    € 4,80
Vodka    € 3,60

Tullamore Dew    € 4,20

      4 cl 
Bacardi Cola, Vodka Juice    € 4,90
Campari mit Soda oder Orange    € 4,70
Sherry, Medium    € 4,90
Cointreau    € 4,90
Baileys    € 4,90
Amareto    € 4,90

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Sekt

Glas Sekt  0,1 l € 4,20
Sekt Orange 0,1 l € 4,30
Flasche Henkel o. Hochriegel  € 28,90
Aperol-Proseco  € 4,90

Schnäpse
      2 cl  

Kräuterlikör…auch „dreizehnte   € 3,50
Quelle Karlsbads“ genannt

• Wacholderschnaps    € 3,50
• Himbeerenbrand    € 3,50
• Marillenbrand    € 3,50
• Sliwowitz    € 3,50
• Williams Birne    € 3,50
Fernet    € 3,50
Remy Martin V.S.O.P.    € 4,80
Vodka    € 3,60

Tullamore Dew    € 4,20

      4 cl 
Bacardi Cola, Vodka Juice    € 4,90
Campari mit Soda oder Orange    € 4,70
Sherry, Medium    € 4,90
Cointreau    € 4,90
Baileys    € 4,90
Amareto    € 4,90

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

• Altvater 3,50

4,20
4,50

6,50

4,20

4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
5,50
4,20
5,50

6,50
6,50

29,90

Sekt

Glas Sekt  0,1 l € 4,20
Sekt Orange 0,1 l € 4,30
Flasche Henkel o. Hochriegel  € 28,90
Aperol-Proseco  € 4,90

Schnäpse
      2 cl  

Kräuterlikör…auch „dreizehnte   € 3,50
Quelle Karlsbads“ genannt

• Wacholderschnaps    € 3,50
• Himbeerenbrand    € 3,50
• Marillenbrand    € 3,50
• Sliwowitz    € 3,50
• Williams Birne    € 3,50
Fernet    € 3,50
Remy Martin V.S.O.P.    € 4,80
Vodka    € 3,60

Tullamore Dew    € 4,20

      4 cl 
Bacardi Cola, Vodka Juice    € 4,90
Campari mit Soda oder Orange    € 4,70
Sherry, Medium    € 4,90
Cointreau    € 4,90
Baileys    € 4,90
Amareto    € 4,90

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

Sekt

Glas Sekt  0,1 l € 4,20
Sekt Orange 0,1 l € 4,30
Flasche Henkel o. Hochriegel  € 28,90
Aperol-Proseco  € 4,90

Schnäpse
      2 cl  

Kräuterlikör…auch „dreizehnte   € 3,50
Quelle Karlsbads“ genannt

• Wacholderschnaps    € 3,50
• Himbeerenbrand    € 3,50
• Marillenbrand    € 3,50
• Sliwowitz    € 3,50
• Williams Birne    € 3,50
Fernet    € 3,50
Remy Martin V.S.O.P.    € 4,80
Vodka    € 3,60

Tullamore Dew    € 4,20

      4 cl 
Bacardi Cola, Vodka Juice    € 4,90
Campari mit Soda oder Orange    € 4,70
Sherry, Medium    € 4,90
Cointreau    € 4,90
Baileys    € 4,90
Amareto    € 4,90

[O] Gilt für alle Getränke dieser Seite

0,1 l
0,2 l

4,20

(Rose, Brutt)



Wir hoffen, daß es Ihnen 
bei uns gefallen hat.
Kommen Sie gut und 
sicher nach Hause.

.
Auf ein Wiedersehen freut 

sich Ihre Wirtin!

We hope you enjoyed your meal 
and had a nice stay.

Arrive home safely and well.
.

We look forward to seeing
you again!


