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Bohmischen Kuch




Geschichte der bohmischen Kiiche

Unsere Kiiche ist aus einem Gemisch von verschiedensten Traditionen und Kulturen entstan-
den und hat sich im Jesamten bilmischen Gebiet weiterentwickelt. In wuralten Zeiten wurde
der txpischer Charakter der Kiiche vor allem durch den keltischen und slawischen urspring

Mamﬂt.

Wailirend der Regierungszeit von Karl 1v. und Rudolf 11. sind die Lander der bilmischen
Krone zum Zentrim der envopdischen Politik und Kultiir geworden, was unsere Kiiche

sicher erheblich beein{}mst hat. Dank ihrer Lage im Herzen Europas, dank der Trene zur
Tradition, welche sich immer mit den kiinstlerischen und handwerflichen Geschicklichkeiten
paarte, ist die bihmische Kiiche sehr ausgiebig und veichhaltig geworden.

Alle Einfliisse vom Norden und vom Siiden, vom Osten und vom Westen wurden von unserem
volk scho'yferisch iilbernommen. Genauso war es auch mit der Kiiche. Sie miitzte alle erreich-
baren Ingredienzien und b)ﬁ‘nete sich schmell ﬁir alles Neue.

Deie bihmische Hauskiiche passierte seit jeher auf den drei Prinzipien ...

- hervorragende Qualitit wnd ausgewogener Geschmack der tgredienzien,

- traditionelle Rezepte, welche durch viele Generationen zur Perfektion gebracht wurden
- und u guter Letzt auf eine grindliche und sorgfdltige Vorbereitung.

Dic bihmische Nationalkiiche ist in der Welt vor allem dank ihren Semmel- und
Obstknddeln, reichhaltigen Suppen und Saucen, kreativen Kartoffelgerichte oder ausgezeich-
neten Buchteln und Kuchen berithmt Jeworden.

Den typischen Charakter der bihmischen Kiiche vollenden erstklassige Getrinke. Fiir alle
nennen wir das weltheriihmte Bier (z.B. das bekannte Budweiser aber natiirlich auch das
vielfach primierte Gro/i opowitzer Ziegenbock). Vergessen diivfen wir jedoch keinesfalls

die hochq(eschd’tzten md{rischen Weine, den Sliwowitz und den Karlshader Kriuterlikor,

Becherovka, der bis heute traditionell nach der Rezeptur vou johamn Becher hergestellt wird.

In vielen Familien ist das Kochen bis heute eine liehevolle und feierliche Zzeremonic Jeblichen.
Die Kochlaunst ist oft sogar ein wichtiges Kriterium bei der Partuerwahl. So wird eines der
bekamntesten bilmischen Gerichte, wimlich Svickovd, lichevoll ,Bdhmisches Hochzeitsgericht”
genamnt. Nicht wmsonst sagt man in Bshmen: ,Die Licke geht durch den Magen.

Gliten Ayyetit"



Wenn Sie Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten haben: Verlangen Sie
bitte unsere Speiskarte mit detaillierter Allergeninformation gemadfé Codex - Empfehlung.
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Tages-Cremesuppe o/ € 5,90
Frittatensuppe lajcfu € 550
Bahmische Knoblanchsuppe /e € 6,20
Bahmische Kuttelflecksuppe (ajcui € 6,50
Leberknddelsuppe a/cn € 6,50

Kleine Speisen

Kinderschnitzel mit Powmes Frites und Ketchup ol € 14,90




Kartoﬂelyuffer Syezmlitd’ten

Kartoffelpuffer ia/c]

Bahmerwdlder Kartoffelyuffer la/clofo
mit Eierspeis & Kise, garniert

Kartoffelpuffer mit Speck, garmiert o
Kartoffelpuffer mit pikantem Fleisch, garmiert ico
Selchfleisch im Pufferteiq mit Sauerkraut ia/ci

Schnitzel (v. schwein) i Pufferteig gebacken,
mit gemischtem Salat [A/c/M/o]

opa's Kart(yj[elyuﬁer

mit Eferspeis & Chamyignons [A/c/L/o]

Olmiitzer Kartoffelpuffer
mit Quargel, Schinken, Kise & Zwiebel [a/c/fol

ay adh oy dy  dhy

ah

9,50
16,50

16,90
17,90
17,90
17,90

16,90

17,90



Althohmische Syezialitéz’ten

Sya;l{erkelbmten, Sanerkraut € 19,90
Knddel 1a/c/a/ul

Briinner Drache mit Pufferlaibchen, garniert € 19,90
Schweimemedaillons vom Grill mit Senf und Kren [a/c/c/L/m]

Grofvaters Schusterbank mit € 19,90

Bratkartoffeln & cocktailsance (a/c/o/mjol
|

panierte Spiefe aus Putenfleisch, Schweinefleisch, Champignons und Selchfleisch

" ‘—/\ Grosmutters Kotelett mit gegrillen champignons
== wnd zwichel, Bratkartoffeln [a/0/c/L] € 17,90

Gulasch ”Schwejk" mit

Kartoffelpuffer /c/s € 19,90
(Rindsgulasch mit Wiirstel & Zwiebel)

i

/

Althohmisches Kotelett mit
Kartoffelyuffer . Speckkrautsalatl/c) € 17,90

Kotelett “Ritbezahl mit € 18,90
Kartoffelpuffer (pikantes Kotelett mit Senf,

Kren, Schinken & Spiegelei) [a/c/L/m/o]
Schweinemedaillons vom Grill

mit Zwetschkensance, Kroketten [A/G/L] € 19,50



Bohmisches Hochzeitsgericht

e - >l

SVickovAL o € 20,90
ist die Perle bohmischer Kochkunst und wird nach dem |

originalrezept der bekannten Kachin, Magdalena D. Rettigovi

das sie in ilirem Kochbuch aus dem Janre 1826

beschrieben hatte, zubereitet. Dabei handelt es sich um |

einen Rinderbraten, angerichtet in Gemiiserahmsance,
mit bolmischen Knodeln & Preiselbeeren.




Hauytsyeisen

Wiener Schmitzel (v. schwein) mit Kartoﬁelmlat [A/c/cl

Rindsaulasch mit bohmischen Knideln 1a/cl

Henkerschmaus mit Pommes Frites [al
Fleisch-Gemiise-Pfanne

Putenschuitzel aebacken mit aemischtem Salat (a/c/cl
Putensteak, Grillgemiise, Pommes Frites [a/G/1l

Hanas Hiihnersteak
mit Raucherkise iiberbacken, Grillgemiise, dazu Résti [A/G]

Fleischlose Speisen

Schupfundel-Gemiise-Pfanne, Blattsalat lajciohl

Gebackene Champignons m. Kartoffeln & Sauce Tartarela/cla/u]
Kartoffel-Gemiise-Grastl mit Spiegelei, Blattsalat Ic]
Hansgemachte Kartoffelknadel in Ramblattspinat, Spiegelei
[A/G/L/c]

Beilagen

Petersilienkartoffel [cl, Pommes Frites, Bratkartoffeln, Knddeln [a/c/cl
Pufferlaibchen 1ascl

Div. .‘Beilaﬂemlm [o/uml
Gebick [afc]

Kernol
Div. Saucen: Ketchuy, Senf Iml, Knoblauchdip Ic/al,
Sance Tartare Im/c/dl, Mayonnaise [c]

€ 15,50
€ 15,50
€ 14,90

€ 15,50

4,20
4,20
4,90
1,50
1,50
1,50

an ah dh dh dh
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Schweinsbraten, Schnitze

[n [A/c/G/L] }r
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€ 19,90
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Rosa, Schupfundeln im Champignonsauce
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Sli/ses

Apfelspalten gebacken mit Zimt und Preiselbeeren ajc/al
Altholmische Palatschinke mit Powidl & Mol [a/c/al
Mohmmideln 1a/c/al

Palatschinken mit Marmelade 1ajc/]

Palatschinke mit Schoko-Nuss-Creme u. Schlagobers a/c/c/e/wl
Powideltascherl mit Mohn oder Brisel 1a/c/al

Livancen wit Heidelbeermarmelade, Topfen & Schlag[A/c/Gl

JEine Kreation der Tinzerin Helena Svathorska, die damit mehr
Aufsehen erregte als mit ihren Tinzen.”

€7,50
€ 5,50
€7,50
€6,90
€ 5,50
€7,50
€ 7,50



Alkoholfreie Getrinke

Cola, Panta, Almdudler, Sprite 0,33 |

Apfel- 0. orangensaft 1/41

Ay el naturtrith 1/41

Alkoholfreie Getrinke mit Wasser 1/21
—i- mit Soda 1/71

Kofola

Mineral 0,33 |

Sodawasser 1/41

Hausgemachte Limonade 1/41
Pago, diverse Sorten 0,2 |
Soda Zitron 1/41

Glas Wasser 1/41

Kaffee & Tee

Grofer Brauner 0. Mocca [l
Kleiner Brauner 0. Mocca lgl
Verldngerter

Melange Ial

cap Ueeino [al

Caﬁg Latte [l

Tee, diverse Sorten

Tee mit Zitrone 0. Milch [cl

€ 4,50
€ 3,50
€ 4,20
€ 4,50
€ 4,90
€ 3,90
€ 3,50
€ 2,50
€ 4,20
€ 4,00
€ 3,00
€ 1/20

€470
€3,30
€3,90
€420
€4,50
€ 4,90
€3,90
€420



Bier in Bolhmen

Erste miindliche Uberlie erungen ilber die Zubereitung von Bier gibt es bereits aus dem
Jahr 933 aus dem Benédiktiner Kloster in BFevnov unter Bisch(%1 vojtech und aus der

llz die Erzengung von
ger Fiirstenhiauser.

Bietbrauerei* von Prinz Bretislav (1034-1055). Wie man sicht,

Bier in dieser Zeit fast ausschlie]ilich in den Hinden der Kirche und

Der teilweise iuferst hohe Bierkonsium der manche, und die
daraus vesultierende Unfahigheit ihren eigentlichen geist-
lichen Aufgaben nachzikommen, als auclt der Ausschank
you Bier an Betrunkene, veranlasste dic Obrigkeit immer
wieder, Gesetze zu erlassen, die den Kowsum, unter
Androlung von Strafen, (zerstinung der Einrichtung des
beschuldigten Bierhduses, Kahlrasur, Anprangermoy an
dffentlichen Plitzen oder gar Gefiugnisstiafe),” einschrin-
ken sollte. Der Erfoly war, wie vivan sich sicherlich vorstel-
len kann, wur seliv mifig.

Arzj{an s war es iiblich wir fiir den Eigenkonsum Bier zu
roiuzieren. Als die Stadt Budejovice, vormals Budiwoyz
(Budweis), 1265 das Bmurechg bekam, wurden wegen
des hohen Wetthewerbs mit den vielen Kleinen Privatbrauern, folgendes Gesetz erlassen. Kein
privatmann durfte auferhall eines Radius von 10 km wm séin” Haus, Malz anbaven, Bier
yroduzieren oder Bier verkaufen.

Den ersten offiziellen Bericht iiber die Popovicer Branerei, damals
noch im Eigentum der Familie Hysrl, gibt es aus dem 16. Jhd.
Die Brauerei wechselte aber bald in das Eigentum des Klosters
strahov und ging spiter in das Eigentum des Benediktiner
Kloster St. Nicholas, in der Altstadt Prags gelegen, iiber.

Pilsner uw[uell (tschechisch Plzeﬁs{l?f szdroj) ist ein seit
1842 in Pilsen von Plzerisky Prazdrof yroduziertes Bier. Das
Pilsner Uunell war das erste nach Pilsuer Brauart herﬂestellte

u Bier, fast alle bekannten spiteren La%erbiere basieren auf diesem
/ﬁﬂ originial Pilswer Bier. Filr die Herstellung wird Saazer Hopfen
aus den traditionellen Anbangebicten in Nordbdhmen verweidet.

Prost!“



Offenes Bier:
Pilsuer Urquell 0,51 1al

—u— 03]l
Kozel, hell o. dunkel 0,511l
— = 0,31 1al

Radler 0,51 1]

Alis der Elasche:
Budweiser 0,51 1al

Alkoholfreies Bier:
Stiegel Freibier 0,51 1)

€ 5,70
€ 4,50

€ 5,70
€ 4,50

€ 5,70

€ 5,40

€5,40
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Osterreichische Weine
Weingut Klotz, stillfried, NO | Weingut EHM, NO
[0] Gilt fiir alle Getrinke dieser Seite

WEISSWEINE:

Landwein weiss zrteseruchtlulett * steimobstaronen » fruchtiger Alyang 1/8 [ € 4,00

Rieslin unanfringliches Fruchtbukett * Zitrusnote * vornehmer Siregehalt 1 / 8| € 4,90

Gemischter Satz 1/81 € 4,90

Savignon Blanc 1/81 € 4,90

Griiner Veltliner p.a.c. » frisch * fruchtiy * zartes Pfefferl * animierender Abgany 1/8 [ € 4,90

Gelber Muskateller 1/8 1 € 4,9

Bouteille: Riesling, Gemischter Satz, Savignon Blan, 0,71 € 32,00

Gritner Veltliner, Gelber Muskateller

ROTWEINE:

Landwein rot 1/81 € 4,00

Zweigelt chtig-wiirziges Bukett * Weischel und Zwetschkennote * feiner Schmelz 1/8 [ € 4,90

Blaufrdn isch 1/81 € 5,20

Cabernet Savignon 1/81 € 5,50

Bouteille: Zweigelt, Blanfrinkisch, 0,71 € 32,00

Cabernet Savignon 0,71 € 35,00
Weingut Vinofol

WEISSWEINE:

Grauburgunder 1/81 € 4,90

Weisshurgunder 1/81 € 4,90

Bouteille: Graubwrgunder, Weisshurgunder 0,71 € 32,00

ROTWEINE:

Blauer Portugieser 1/81 € 4,90

Bouteille: Blaner Portugieser 0,71 € 32,00

7/
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Sekt

[o] Gilt ﬁlr alle Getrinke dieser Seite

Glas sekt (Rose, Brutt) 0,11
Sekt Orange 0,21
Flasche Skt

Aperol-Proseco

Schnd]ase

Kriuterlikor...auch dreizehnte
BECHEROVKA Quelle Karlshads” genannt
- Wacholderschnaps

.Altvater aF

- Himbeerenbrand g‘&ﬁ% -
- Marillenbrand ﬂ
- Sliwowitz D>

- Williams Birne

Fernet

Remy Martin V.S.O.P.

Vodka

Tullamore Dew

Bacardi Cola, Vodka Juice
Campari mit Soda oder Ovange

€ 4,20
€ 4,50
€ 29,90
€ 6,50

2 ¢l
420

4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
5,50
4,20
5,50

ay dh dh dh dh dhy dy dh dh dh  dh

4
6,50
6,50

ay ah



wir hoffen, daf es Thuen
bei uns gefallen hat.

Kommen Sie gut und
sicher nach Hause.

L 4

Auf ein Wiedersehen freut
sich Thre wirtin!




